
DESINFECTANTE

APLICACIONES ÁREA ALIMENTOS

Nuestro concepto fue desarrollado utilizando 
NOCOSPRAY y NOCOLYSE FOOD (máquina y 
producto, respectivamente) juntos para distribuir 
una niebla desinfectante seca.

Este sistema puede ser usado para tratar el aire y las superfi-
cies en áreas cerradas  en forma automática,  utilizando 
una pequeña cantidad de NOCOLYSE FOOD, 
(Peróxido de hidrogeno)

NOCOLYSE FOOD es una solución estabilizada de 
peróxido de hidrogeno y debe ser utilizado en los 
equipos NOCOMAX / NOCOSPRAY  para producir la 
ionización y la  difusión a través del sistema de 
dispersión de niebla seca.
El agua presente en el aire puede así atrapar las bacterias, 
las cuales son destruidas por presión osmótica.
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El propósito de la desinfección es hacer que los materiales 
y superficies de trabajo estén libres de 
microorganismos. Por lo tanto, es de fundamental 
importancia para la industria alimentaria, tanto para los 
que trabajadores, en  términos  de   protección 
personal y del  producto terminado  y que llegará al 
consumidor.

Una desinfección efectiva y regular reduce 
significativamente la presencia de 
patógenos. 

Este tipo de desinfección asegura que el producto final 
se contamine, cuidando la salud del consumidor final. 
Estos ambientes están obligados a cumplir con las 
normas de salud e higiene con controles periódicos por 
parte de las autoridades competentes de ARCSA, para 
garantizar que la carga microbiana, se mantenga 
dentro de niveles mínimos, impuestos por organismos 
internacionales de salud.

Con sistema de trazabilidad

"Líderes en biodesinfección y 
sanitización de ambientes"



RESULTADOS

BENEFICIOS

Su uso preventivo en forma diaria permite reducir el riesgo de contaminación y garantiza 
la destrucción progresiva del BioFilm , sin crear ningún tipo de resistencia.

Puede ser utilizado de igual forma  en áreas con contaminaciones severas.

La utilización del sistema NOCOSPRAY / NOCOLYSE FOOD produce la 
autodestrucción de las bacterias.

Desinfecta de una manera simple y amigable con el medio ambiente

Su amplio espectro de acción como bactericida, virucida, fungicida y esporicida 
garantizada por las normas vigentes.

El sistema desinfecta de forma uniforme en todas las superficies, 
incluyendo las electrónicas, sin corrosión  ni oxidación.

El Producto es no alérgenico, no posee riesgo para la salud del ser humano y 
el medio ambiente. Es completamente biocompatible y biodegradable.

Sistema práctico, económico y rápido: 1 ml del producto es suficiente p ara 
tratar 1 metro cúbico.

La tecnología es producida bajo las normas ISO 9001 / 13485 EN 17-272

Guayaquil
Edificio Marbe Bussines Center , Local 7
Telf: 04 5052 760 / 098 043 1258
Email :infobandavanoni@bandavanoni.com

Quito
Pasaje E11- 60 y Eloy Alfaro , Bodega #11 
Telf: 099 754 0714 / 0999850974
Email: infobandavanoni@bandavanoni.com

www.bandavanoni.com




