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Nuestro concepto fue desarrollado utilizando
NOCOSPRAY y  NOCOLYSE FOOD (maquina y
producto, respectivamente) juntos  para  distribuir
una niebla desinfectante seca.

Este sistema puede ser usado para tratar el aire y las superfi-

cies en areas cerradas en forma automatica, utilizando Con sistema de trazabilidad
una pequena cantidad de  NOCOLYSE FOOD,
(Peréxido de hidrogeno) h/
NOCOLYSE FOOD es una soluciéon estabilizada de OQ’D%‘(\
peroxido de hidrogeno y debe ser utilizado en los s & @
equipos NOCOMAX / NOCOSPRAY  para producir la o
ionizacion y la  difusion a través del sistema de o %OH
dispersion de niebla seca. /
Barreras de membranas
El agua presente en el aire puede asi atrapar las bacterias, OH 11 abiertas a través dela transferencia

de electrones

las cuales son destruidas por presidon osmoética.

APLICACIONES XX I'= AREA ALIMENTOS

El propdsito de la desinfeccién es hacer que los materiales
y  superficies de trabajo estén libres de
microorganismos. Por lo tanto, es de fundamental
importancia para la industria alimentaria, tanto para los
€ que trabajadores, en términos de proteccion
personal y del producto terminado y que llegard al
consumidor.

Una desinfeccidn efectiva y regular reduce
%% significativamente la  presencia  de
patogenos.

Este tipo de desinfeccion asegura que el producto final
se contamine, cuidando la salud del consumidor final.
Estos ambientes estdn obligados a cumplir con las
normas de salud e higiene con controles periédicos por
parte de las autoridades competentes de ARCSA, para
garantizar que la carga microbiana, se mantenga
dentro de niveles minimos, impuestos por organismos
internacionales de salud.

"Lideres en biodesinfeccion y
sanitizacion de ambientes"

by Banda Vanoni




* Su uso preventivo en forma diaria permite reducir el riesgo de contaminacion y garantiza
la destruccion progresiva del BioFilm , sin crear ningun tipo de resistencia.

« Puede ser utilizado de igual forma en areas con contaminaciones severas.

PHARM

« La utilizacion del sistema NOCOSPRAY / NOCOLYSE FOOD produce la
autodestruccién de las bacterias.

*Desinfecta de una manera simple y amigable con el medio ambiente

*Su amplio espectro de accién como bactericida, virucida, fungicida y esporicida
garantizada por las normas vigentes.

*El sistema desinfecta de forma uniforme en todas las superficies,
incluyendo las electronicas, sin corrosion ni oxidacion.

*El Producto es no alérgenico, no posee riesgo para la salud del ser humano y
el medio ambiente. Es completamente biocompatible y biodegradable.

*Sistema practico, econémico y rapido: 1 ml del producto es suficiente para
tratar 1 metro cubico.

*La tecnologia es producida bajo las normas ISO 9001 / 13485 EN 17-272

La desinfeccion es una etapa clave en la industria de
alimentos, lo que refleja la creciente importancia otorgada
a las cuestiones de seguridad alimentaria en la sociedad
moderna.

Por su efecto bactericida, fungicida, esporicida y virucida,
nuestro procedimiento es eficaz contra las principales
causas de la contaminacién en la industria alimentaria

FONGICIDE
BACTERICIDE LEVURICIDE
NF EN 1276 NF EN 1650 :
Bactericidal activity of disinfectants used in Fungicidal and yeasticidal activity of
industry and in Collectivities. Staphylococcus disinfectants used in industry and in Collectivi -
aureus / Pseudomonas aeruginosa / Escherichia ties. Candida albicans / Aspergillus niger.

coli / Enterococcus hirae.

Debido a que cada empresa tiene que lidiar con su propio
tipo de contaminacién, podemos ofrecer soluciones a la
medida para satisfacer sus necesidades y elaborar proto-
colos de desinfeccion personalizados.

el nivel de contaminacién que se

tratamientos especiales

Salmonelle

e coli 30%

-Desinfeccidn preventiva: desinfeccion diaria, permite que

mantenga cercano a 0.

-Desinfeccidon curativa: desinfeccion de choque para los
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